e N

Me%ﬂ/l/t

sUR LOIRE

Menu Végétarien

Céleri *
Rémoulade

mardi mercredi (s jeudi vendredi
Salade de Betteraves * Batavia Velouté de panais* i -& Chou Blanc *
Lardons

aux pommes * fij

Couscous végétarien Fi-&

v

Semoule et Iégumes *

Réti de porc sk

L0CAL

au miel

Carottes braisées * Eﬂ

Cuisse de Poulet wﬁﬂ

Frites de patates douces [f

Poisson frais

alacreme

Poélée campagnarde * £

Cantal * Entremet vanille Al Fromage Tomme grise*
Poire * Biscuit = Raisin Banane Orange * EE

*  Aide UE a destination des écoles

Le pain provient des deux artisans boulangers de Veuzain sur Loire
Des produits en provenance de producteurs locaux.(Circuit court)

Fabrication réalisée sur place par notre équipe de restauration

Le Label rouge est « le signe de qualité frangais qui atteste qu'un produit posséde un niveau de qualité
supérieur & celui d'un produit courant similaire »

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés selon les arrivages




